RESTAURANT LE CHATEAU

Le restaurant Le Chateau est ouvert pour le déjeuner pendant les périodes scolaires
de la zone B. Les éléves de la section des métiers de bouche proposent un menu du
jour a17 €. Vins et cafés a la carte. Service unique a 12 h 15 sur réservation.

- d Possibilité d’accueil de groupes : 60 personnes maximum, menus a 27 € tout compris.
! RESERVATIONS Chaque année, six soirées a théme sont organisées.

* Pour les déjeuners :
0237537065-de8h30a1 Mise en situation quotidienne au restaurant d'application, périodes de formation en

« Pour les soirées a theme: NOUVEAU milieu professionnel en France et & [étranger, apprentissage au sein détablissements
chateaudesvaux.apprentis-auteuil.org de renom, participation & des concours professionnels : les équipes du lycée
Onglet « nos services » professionnel proposent & chaque jeune admis, quel que soit son niveau scolaire initial,

une formation d'excellence.
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Lycée professionnel privé Notre-Dame
Chateau des Vaux - Saint-Maurice-Saint-Germain
28240 LA LOUPE - Tél.0237537070
Retrouvez les formations et les actualités du lycée sur le site :
chateaudesvaux.apprentis-auteuil.org
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En soutenant Apprentis dAuteuil, fondation reconnue dutilité publique, vous contribuez &
construire pour les jeunes accueillis un avenir meilleur en leur donnant acces & une scolarité
adaptée et & une formation professionnelle reconnue.

« CAP Cuisine, Commercialisation et
services en hotel, café, restaurant,
Boulanger, Patissier

Bacs professionnels Boulanger-
Patissier, Cuisine, Commercialisation
et services en restauration

Bacs professionnels

Cuisine, Commercialisation et

services en restauration

Chaque année, les éleves du lycée ont

la possibilité de parfaire leur formation
dans des entreprises européennes gréce
au programme Erasmus’.
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Venez rencontrer professeurs et éléves
du collége, des lycées professionnel et
horticole & paysager :

Samedi14 mars 2020de9ha17h
Samedi16 mai 2020de9ha13h

Ces établissements dApprentis d'Auteuil
accueillent gargons et filles

(eninternat ou en demi-pension) et leur
proposent des formations adaptées a leurs
besoins : enseignement personnalisé, suivi
individualisé...

Accueillir « Eduquer « Former « Insérer



