
LE CHÂTEAU
RESTAURANT D’APPLICATION
CALENDRIER 2026-2027

Le restaurant Le Château est ouvert pour le déjeuner pendant les périodes scolaires de la
zone B. Les élèves de la section métiers de bouche proposent un menu du jour à 19 €. 
Vins et cafés à la carte. 

Service unique à 12 h 15 sur réservation.
Possibilité d’accueil de groupes : menus à 29 € tout compris.

Chaque année, 5 soirées à thème sont organisées.

Mise en situation quotidienne au restaurant d’application, périodes de formation en milieu
professionnel en France et en Europe, apprentissage au sein d’établissements de renom,
participations à des concours professionnels : les équipes du lycée professionnel
proposent à chaque jeune admis, quel que soit son niveau scolaire initial, une formation
d’excellence.

Pour les déjeuners : 

                   02 37 53 70 65 - de 8 h 30 à 12 h 00

Pour les soirées à thème (uniquement sur le site internet) :

                   chateaudesvaux.apprentis-auteuil.org/nos-services/restaurant-dapplication

Les prix n’intègrent pas les charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et
ne peuvent donc correspondre aux tarifs pratiqués par les restaurants privés.

RÉSERVATIONS



Date Thème Début des réservations

Jeudi 10 décembre 26 Dîner à la française Jeudi 5 novembre 

Lundi 11 janvier 27 Saveurs d’Orient Lundi 14 décembre

Mardi 9 février 27 Marquis d’Aligre Mercredi 13 janvier

Mercredi 10 mars 27 80’s Jeudi 11 février

Jeudi 8 avril 27 Troisième mi-temps gastronomique Jeudi 11 mars

SEPTEMBRE 26

FÉVRIER 27

OCTOBRE 26

MARS 27

NOVEMBRE 26

AVRIL 27

DÉCEMBRE 26

MAI 27

JANVIER 27

JUIN 27

L M M J V S D L M M J V S DL M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D

L M M J V S D L M M J V S DL M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D

CALENDRIER 2026-2027

NOS FORMATIONS HÔTELLERIE ALIMENTATION

SOIRÉES À THÈME

Jours d’ouverture

Soirées à thème

Vacances scolaires

Jour de réservation de la prochaine soirée à thème

Sous réserve de modifications liées aux examens, stages et autres évènements d’Apprentis d’Auteuil.

CAP cuisine, boulangerie et pâtisserie, service. Certificat de spécialisation Métiers du Bar, désserts
de restaurant.

CAP

Bacs professionnels

En apprentissage

Cuisine, Commercialisation et services en hôtel, café, restaurant, Boulanger, Pâtissier.

Boulanger Pâtissier, Cuisine, Commercialisation et services en restauration.
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